Italy 1901 cucina



CUCINA ITALIANA,

ORIGINALE E ARTIGIANALE

Benvenuto. Italy 1901 ist der perfekte Ort in Chur fiir die italienischen Momente im Leben, wo italienische
Gastlichkeit und Herzlichkeit mit Passion und Handwerkskunst gepflegt wird. Mit frischen Zutaten aus der
Region und dem Besten aus bella Italia zaubern wir fiir unsere Gaste taglich feinste Speisen auf die Teller
und ein zufriedenes Lacheln auf die Gesichter. Ob zum Mittagessen, auf einen Aperitivo oder zum opulenten
Abendessen: In der einzigartigen Atmosphare der Mainstation Chur bieten wir ein kulinarisches Stiick
Italianita, gehoben und doch unkompliziert.
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LA CUCINA

Unsere Kiiche ist in der Emiglia Romagna zuhause,
die nicht grundlos auch liebevoll der Bauch Italiens
genannt wird. Dazu spielen wir aber auch gerne mit
unseren kulinarischen Wurzeln aus dem stidlichen

Calabria.

frisch, hausgemacht
und traditionell

Vieles aus unserem Angebot stammt aus dem Re-
pertoire unserer Nonna und wird genauso - frisch
und von Hand — hergestellt. Wie beispielsweise
unsere Tigelle, die frischen, kleinen Rundbrote.
Oder die Salsas und Sugos fiir unsere frische Pasta,
ebenfalls hausgemacht, das ist fiir uns Ehrensache.
Mit einer kleinen, feinen Auswahl an Pizze machen
wir gross und klein gliicklich und fiir den grossen
Hunger gibt es verschiedene Fleischgerichte.

LA FAMILIA

Piacere, wir sind das Italy1901: Pasquale Siciliani
und Giovanni und Francesco Bossa. Die italienische
Kiiche ist unsere Leidenschaft und liegt uns wort-
wortlich im Blut. Die Wurzeln unserer Familie liegen
in Siiditalien und der Emiglia Romagna. Als Cousins
haben wir gemeinsam die starke kulinarische Pra-
gung unserer Miitter und der Nonna genossen, mit
den Nasen in den Topfen und den Handen im Teig.
So sind wir auch Gastgeber aus Uberzeugung und
Leidenschaft geworden mit einer grossen Liebe zum
Kochen und Essen. Dass wir diese Verbundenheit
nun auch gemeinsam in unserem eigenen Betrieb
taglich leben konnen, macht uns gliicklich. Wir tun
hier, was wir lieben: Gastlichkeit mit Herzblut, Hand-
arbeit, gutem Essen und gutem Wein. Im Italy1901
soll der Kunde nicht Konig sein, noch besser, er ge-
hort zur Familie.

Francesco und Giovanni Bossa und Pasquale Siciliani
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ANTI PASTI

Cottoe Crudo ..........uuvreeveciiieeccieeeeee, 17.00
Lachs-Tataki in Sojasauce mit gebackenen Cherry-
tomaten

Un carpaccio dalla Valtellina................. 21.00
Bresaola Carpaccio mit Champignons, Rucola
und Parmesansplitter

Una caprese arrosto ............cccoeeevuueneeeeen. 22.00
Biiffelmozzarella (250 g) mit gerosteten Tomaten
und frittiertem Basilikum

Una tartar un po orientale .................... 22,00
Tatar vom Rindsfilet mit gerosteten Macadamia-
niissen in Salbeibutter und Parmesancreme

INSALATONE

Insalataverde ............ccccoeeiiiieiciiieeee, 7.00
Griner Blattsalat

Insalata pomodori ..........c.cccooceeeiiininnnnnn. 8.00
Tomatensalat mit Tropea-Zwiebeln und
frischem Basilikum

Insalata mista ...........cocooeeiiiiiienicciieeeees 9.00
Griiner Salat, Tomaten, Gurken, Tropea-Zwiebeln

Insalata dipollo..........cccccoeciiinnnnnnne 18.00
Gemischter Salat mit Pouletbrust, gehobeltem
Parmesan, Macadamianiissen und Croutons

Insalatona con verdure al forno .......... 16.00
Gemischter Salat mit Ofengemiise und Ricotta

TAGLIERI

Tagliere del salumiere ............................ 19.00
Gemischte Aufschnittplatte

Tagliere del casale ...................cccceeneee 19.00
Gemischte Kaseplatte
Tagliere di salumi e formaggi ............... 38.00

Gemischte Kase- und Aufschnittplatte (2 personen)

PRIMI PIATTI easta

Unapastaalbar ... 18.00
Mezze maniche in einer Tomaten-Ricotta-Sauce
mit frischem Basilikum

Quel ragu diuna volta .................ccc...e. 22.00
Tagliatelle an weissem Rindsragout

Italy 1901 ...coovviiiiieiieececceeceee e, 27.00
Gefiillte Tortelli mit Ricotta-Spinat in einer
Cherrytomaten-Sauce, Biiffelmozzarella, Triiffel
und gerosteten Pinienkernen

Mediterraneo .............cccocceeveenveeeniennneenne. 28.00
Linguine in mediterraner Sauce mit frischem
mariniertem Thunfisch
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SECONDI PIATTI carneEresce

Petto di pollo .........ccocoeiiiiiiiiiiiiee 27.00
Pouletbrust vom Grill mit Drillingen und Wirsing

Il salmone e andato ad asparagi .......... 35.00
Lachsfilet an einer Zitronen-Orangen-Sauce
mit Spargeln und Wirsing

Bisteccaaiferri ............coccovvveeecninenennnnn. 39.00
Rib Eye Steak (250 g mit Krauterbutter und Drillingen

Tagliata di Manzo ........c..cceceeveeeneenncen. 40.00
Rindsentrecote (250 g) mit frittiertem Basilikum,
Tomatenconfit, Parmesansplitter und Drillinge

Il manzo si € ubriacato ........................... 49.00
Rindsfilet (250 g) an Barolo-Sauce dazu Cherry-
tomatenconfit und Drillinge

IL PERCOSO

DELLA BASSA REGGIANA

Tagliere di salumi e formaggi
Gemischte Aufschnittsplatte

Tagliatelle al ragu emiliano
Tagliatelle an Fleischsauce emilianischer Art

Dolce a scelta
Dessert des Tages

85.00
Fiir 2 Personen ohne Wein
(Empfohlener Wein: Otello, Cantina Ceci)

PIZZE

Regina Margherita..............cccccoeveenennne 16.50
Tomaten, Biiffelmozzarella, Basilikum

Gratinata..........cccccoeeeevnvieieeeeeeeeeeenneeeen, 20.00
Tomaten, Fior di latte, Ofengemiise

Diavola.........cccoovveeiiiiieeeeeeeee, 21.00
Tomaten, Fior di latte, scharfe Salami

NDUJA ..., 21.00
Tomaten, Fior di latte, N "duja, Ricotta

Prosciutto e Funghi ..., 21.00
Tomaten, Fior di latte, Kochschinken,
Champignons

Pizza Buonconsiglio ...........c...ccccceeeeee. 22.00

Fior di latte, Speck, Kartoffeln, Knoblauch, Pfeffer

Pizza 4 formaggi.........ccccoevvrvinniinnnennne. 22.00
Fior di latte, 4 Kisesorten

Fior di latte, Mortadella und Pistaziencreme
Gourmet 1901.......ccooeveiiiiiiiiiiiiieecccceeceee, 29.50

Fior di latte, Biiffelmozzarella, Triiffel,
Parmaschinken, Speck, Schwarzer Pfeffer

DOLCI

Panna Cotta ...ccceeencenccnncenccnncenccnsconcenns 9.50
Tartufo al Cioccolato ......ccceceeececeecncacens 9.50
Tartufo al Pistacchio ......ccccceeeeeceeencacens 9.50

TIFAIMISTL ceeeeeeceeceeeceecccscenscscesscescossonse 10.00
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BEVANDE CALDE
ESPI@SS0 «eeieeiiintientienteensecasccasccesceescsesssesssesssesssesssesssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssons 4.00
ESPreSsSO dOPPIO ccvceieiiiiuieiircrtaietercrcecesessssecessssscesessssssesessssssessssssssesssssssssssssssessssssssessns 6.00
[ OF: 1 { O TR PPN 4.00
[OF: 10 01 LTl 1 & Lo J 4.50
Latte MACCRIATO ccccieeieiieiiecencencercencencencencesscescscescescosscsscssssssossossessssssssssscessosscssssssssces 5.00
The dIVEISE SOFTEIN ccuueieiitieeeeeceecenceeccescescescesccsscescscoscessesscsscssssssossesssssssscsssessesssssssssens 4.50
BEVANDE FREDDE
WA\ | =3 - T 35 cl........... 5.00
WA\ | =3 - T 77 €l ceeveanens 8.50
PaASSUZZET .eucuieiuirirreiecanrcrerecessssesesessssssssesssssssssssssssssssssessssssssessssssssssesssssses 35 €l .ceeenennnee 5.00
PaASSUZET ceuveieieinrrerieiecacrerececessssesesessssssssecesssssssssssssssssesessssssssessssssssssesssssnes 77 €l ceeeecenens 8.50
COCA COlA .ueueinineieincnnceieceececerencecescncecescscessscocesescecsssssesssssssssscsssssssessssssassncs 33 cl........... 5.00
COCA COlA ZEIO .ueeeinenrininciececerencecercncecescecescscecescscecsscssesssssssssscssessssessssscessnes 33 cl.eaeaens 5.00
Shorley MORI ....cccuiiiiiiiieieiniiiiieiecicieccesasssresecessssssesecessssssesessssssssesessssssesess 33 cl.eaeaens 5.00
RIVEIIA ROT ceuiieiniieieceeceieceecececcrcecescncecescscessscocessscessscssesssssssssscssssssssssssssessses 33 cl.cuenens 5.00
Aranciata San Pellegrino .....ccccccceieieiiciiiececanicriececacicrececessssesesesssssssesesssss 20 cl........... 4.50
(6] 1111 10] 1 € 0 JOUUR R 20 cl........... 4.50
GAZOSA LIINOIIE ..cccueneieineiececcencecescacecscocescscocessscecsscssssssssssssssssessssessssssessnss 35 cl........... 5.50
Tonic Water Swiss Mountain SPring ...ccccccccecececececsccecececscsesecsssssssesesssssses 20 cl........... 5.00
Ferrero €Sta the ...cccceiiieieiieeieieceecnceceecececencecescacecscscesscssessscssescscecsssssessnes 20 cl............ 4.50

BIRRE

Birra Moretti alla Spina ....c.ccccceiiieieiiciciieceniciereiecscscsccecesssscsesessssssssesesssss 30 cl........... 5.00
Erdinger UTrWeISSE ...ccccccererrereietecacrcecesssssrsesesassssssesessssssessssssssssesessssssssese 50 cl........... 7.50
J\Y 003 (<] 1 8 IV o T PPN 33 cl.ucuenens 5.00

VINI

Chiedere per la carta dei vini
Verlangen Sie unsere Weinkarte



Informationen und Impressionen unter

www.italyigoi.ch

@italyig9o1




cucina originale

[taly 1901

est. 2020 Mainstation, Chur, Svizzera No. 1
Sanbitter rosso San Pellegrino ......ccccccceceieieceiecececececececacacscscscscssscssscssscsens 10 cl ........... 5.00
CrOAINIO cueieeinenececnceecercecencescescscescescscescssssssscssssssssssssssssesssssssssessssescsssnsense 10 cl ........... 5.00
(0)17: 13 To32 1 1T 1 1 SRR 20 cl .......c.ee 5.00
APETOL SPIILZ .ouivuiniiniiiiniinnrineiacrecsecssresrsssssssessssssssssesssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 9.50
HUZO ceeiniiiiiniiiitinietititietecetittecetescasecescssssecescssssesessssssesessssssesessssssessssssssessssssssessssssssesssssseseses 9.50
Lillet WiIld BETTY vccucrieiincrecnecacressecsccessecsecssssssesssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 9.50
GeSPritZer WeiSSer SUiSS/SAUET c..cvuiuiiuiririirrrecretrcrecsecscssssesssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssss 7.50
Martini DIANCO c.cceeeeeiiiiieieitcecccececececececocecececscscssscsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssas 4 cl .......... 7.00
IMATTINI POSSO0 cevetrerirerererccssesesssssscssscssscsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssase 4 cl .......... 7.00
(071111 1.1 1 o (oS 4 cl .......... 7.00
[0 1 ;1 S 4 cl .......... 7.00
SAIMDUCA «cvivinininieieiecetacecececececacecscsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssnss 4 cl .......... 7.00
LIINONICITIO ceuueeeeneinceecercecencesceccncescescscscsscscsscssssssssesssssssssssssssssssssscessssssssssssnsense 4 cl .......... 6.00
RAMAZZOTEL cveneineincieceececencecceccncesceccncescescscoscssssssscesssssssssssssssssssssssssssssssesssssssense 4 cl .......... 7.00
AVETTIA ceecreiecencececencercescncescescesescescssescescsssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssances 4 cl .aeeeee 7.00
B 125 {2 410 o PPN 4 cl .......... 8.00
AMAro del CAPO ..cecveieieiinieieiiieiecicetecrceseosecessssecessssscsssssscsssssssssssssssssssssessssssess 4 cl .......... ~7.00
Grappa della Casa ....cccceecrciecieciecaciecrerscactessecssssssessssssssssssssssssssssssssssesssssssssssss 4 cl eueanene 7.00
Grappa NardiNi..ccccicicieiriieciecrcsciesressecsssessecssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess 4 cl .uenenas 9.00
(€321 1) 0 E: T 3 13 o : LN 4 cl ... 12.00
GIN TOMC cutuinincncacecececececececececscscscsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssase 13.50
RUM DiplOMALICO .iuiviuireirinirerrcaciesressccasresscscsessesssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssse 4 cl .ueneees 8.00
Rum Centenario DUundacion 20Y ...cccccccceceececceciecsecsccecsecsesscsessecscssssesssssssssessoss 4 cl ... 10.00



cuclina originale

[taly 1901

Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt.
Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten in unseren Gerichten, kdnnen sie gerne unsere Mitarbeiter informieren.

Herkunft Fleisch: Schweiz. Aus technischen Griindnen ist eine Zahlung mit der PostFinance Karte nicht méglich.



